LES CLASSIQUES

" Brut Trodn‘lon et Deml—Sec
b @S HHPOLP oD

Reims avec une majorité de Pinot noir et Pinot. meunier. Nous le
commercialisons aprés un stockage en cave de 2 ans et 3 mols
minimum  aprés  dégorgement.  Champagne  dopertif  qui saura
_accompagner un buffet de viandes froides ou certains desserts
(ex salade de fuits).
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Cefte cuvée est représeniative du style de la maison avec 70%
Chardannay et 30% de Pinot Nair dont 50% vins de réserve. Le temips
de vieilissement dans nos caves est de 4 années. Cette cuvée est
commercialisée au minimum 3 mois aprés le dégorgement. Vous
‘pourrez apprécier sa fingsse et une belle attague en bouche avec
-des aromes de pamplemousse. Mous conseillons cette cuvée & l'apeéritif
-en accompagnement d'un risoto ou. de volaille.

Cuvée Rosé
L

B  Cette cuvee est un rose dassemblage. Le vin rouge a &i¢ intégré a un vin
L .. composé essentielement de Meunier et pinot noir. :

- Cefte cuvee est conselliée & laperitf avec de la charcuterie italienne ou

frafses réiures et peut également eire servie en dessert (avec tarte & la

rﬁubarbe oy d”oupel[e de fruits rouges).
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-Cette cuvée est issue de [assemblage iraditionnel de la Montagne de

LES REMARQUABLES
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¥in compose d'1/3 Meurier, 1/3Pinoi Noir et 1/3 Chardonnay,
{issu uniquement de la vendange 2015.

Vous saurez apprécier sa complexite et sa grande finesse.

Nous conselllons cette cuvée G lopéntif, en accompagnement dun
foie gras ou dun tartare de St Jacques.

Eternelle
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Elle est composée uniquement dé chordonnoy des années 2013 et
2014, Clest un champagne mature qul peut accompagner un repPds.
b Vous serez séduit par sa fingsse et son coté florale. Vous pourez
i Iopprzcuzr en apéritif ou par exemple en salade de fomotzs ananas

accompagnée de sa burrata.

, Heéritage
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Cette cuvée est composée majoritairement de Chcrdonncy et de
402 de vins eleve en fat-. Vous pourrez apprécier toute sa legerete
et sa pointe d'arome de vanille. Cuvée conseillee en aperitif ou
avec des poissons blancs.
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